
PRIX NETS EN EURO.

FOLIE
D’ÉPICURE

40€

CÉVICHÉ DE POULPE ET DAURADE
marinade au citron vert, oignons rouges et coriandre

   ou  

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT MAISON
poire poêlée au caramel d’orange

   ou  

GRATIN DE NOIX DE SAINT-JACQUES & GAMBAS
bonne-femme

FILET MIGNON DE VEAU À LA CRÈME
pommes purée

   ou  

CURRY DE GAMBAS ROYALES ET NOIX DE SAINT-JACQUES AU LAIT DE COCO
ananas et gingembre confi t, riz thaï parfumé

   ou  

PARILLADE DE LA MER (SELON ARRIVAGE)
et ses garnitures

   ou  

CASSOULET DES COPAINS À L’ANCIENNE
au confi t de canard

UNE GOURMANDISE À CHOISIR
SUR NOTRE CARTE DES DESSERTS

café gourmand (supp. : 4 €)

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS
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